
SECONDI | MAIN COURSES
Polpette al sugo e caciocavallo                                                                           
Homemade meatballs in tomato sauce and caciocavallo

Coscia d’agnello con carote arrostite e fondo bruno                                  
Lamb thigh with roasted carrots and demi-glace

Pescato del giorno                                                                            
Catch of the dayCatch of the day

Lattuga romana, caciocavallo e tahina                                                                        
Grilled roman lettuce, caciocavallo cheese and tahina

DESSERTS
Tiramisù                                                                                        
 
Semifreddo di burrata, cioccolato e olio                                                                       
Semifreddo of burrata, chocolate and extra virgin olive oilSemifreddo of burrata, chocolate and extra virgin olive oil

Ricotta di bufala, pesche sciroppate e crumble di vaniglia                                     
Buffalo ricotta, peaches and vanilla crumble

Sorbetto al cioccolato con croccate di pinoli                                                                
Chocolate sorbet with pine nut brittle

MENÙ DEGUSTAZIONE | TASTING MENU

MENÙ DEGUSTAZIONE “INTRECCI”                                                          
Degustazione dei piatti dei “Per-corsi”                  


